
ENTRÉE 9€
 

Salade façon César aux Crevettes Roses, Tomates Confites, 
Oignons Rouges et Copeaux de Parmigiano Reggiano

 

Demi-lune d'Avocat, Fines Tranches de Jambon Cru 
Et son Œuf Mimosa aux Herbes Ciselées

 
PLAT 17€

 

Filet de Merlu Poêlé, Ratatouille de Légumes Provençaux 
Parfumée aux Epices Safranées

 

Coco de Noix de Joues de Porc et Ananas Confit, Raz-el-hanout, 
Timbale de Riz aux Amandes Effilées

 
FROMAGE 6€

 

Assiette de 2 Fromages Affinés

 
DESSERT 8€

 

Ile Flottante, Brisure de Framboise et Crème Anglaise à la Menthe
 

Panacotta, Dés de Poire Confits et Mini Jésuite aux Amandes

Carte 
& Menus

Entrée - Plat OU Plat - Dessert* 24 €
Entrée - Plat - Dessert* 29 €

Certains produits allergènes peuvent entrer dans la composition de nos recettes. Prévenez-nous !

Plats "Faits Maison" élaborés
sur place à partir de produits bruts.

*hors boisson - eau potable gratuite

Nous prions notre aimable clientèle de bien vouloir nous excuser si un produit venait à manquer. Prix TTC indiqués taxes et service compris.
L’origine des viandes bovines (naissance, élevage, abattage) est indiquée à l’entrée du restaurant. 

Tarifs établis au 01/04/2023

Service de 19h30 à 21h30
Fermé le dimanche soir 

Menu estival du 11 juillet au 19 août
Sauf le vendredi "Buffet exotique"

GLACES ET SORBETS 
1 BOULE 2.10 €   -   2 BOULES 3.10 €   -   3 BOULES 3.90 €

Supplément chantilly 1.50 €
 

- Glace -    Vanille, Chocolat, Café, Caramel
 

- Sorbet -    Fraise, Framboise, Citron, Fruits Exotiques

Le menu change toutes les semaines
+

Suggestion du Chef chaque jour 

 non contractuel



12 €

Jusqu’12 ans inclus

Up to 12 years old included

Servi avec eau minérale, Soda ou Jus de Fruit (1 verre)

Served with mineral water, Soda or Fruit Juice (1 glass)

PLAT / MAIN COURSE

Steack haché / Chopped steak

Nuggets / Nuggets

Filet de Poisson / Fish fillet

———————

En accompagnement / With :

Riz, Pâtes ou Frites / Rice, Pasta or French fries

DESSERT / DESSERT

2 Boules de Glace / 2 scoops of ice cream

Fondant au Chocolat / Chocolate fondant



Buffet d'entrées
 

 
 

Plats en libre service
 

 
Curry de poisson à la créole, 

fruits secs et amandes torréfiées
 

Poulet sauté à la coriandre, gingembre, 
citronnelle, sauce aigre douce façon thaï

 
 

Garnitures :
Nouilles sautées au saté et petits légumes

Gratin de carottes façon dauphinois
 

 
 

 
Buffet de desserts

hors boisson

€ 32
€ 
 -12 ans15

BUFFET EXOTIQUE
COCKTAIL du jour
avec ou sans alcool

O F F ERT

Non contractuel - La composition du buffet est susceptible
d'être modifiée

Tous les vendredis de 19h30 à 21h30 
du 14 juillet au 18 août



Salade Océane aux Crevettes roses,  Saumon fumé, Oignons Rouges,  
Salade Romaine,  Avocat,  crème Citron vert
Ocean Salad with Prawns,  Smoked Salmon,  Red Onions,  Salad,  Avocado,  
Lime Cream

Salade Végétarienne au Melon,  Avocat,  Orange,  Oignons Rouges,  
Salade Romaine et  Tomates cerises
Vegetarian Salad with Melon,  Avocado,  Orange,  Red Onions,  Salad and 
Cherry Tomatoes

Salade Bistrot  à  la  Poitrine fumée,  Oignons Rouges,  Œufs durs,  
Tomates cerises,  Salade Romaine,  Suprême de Poulet  rôti ,  
Vinaigrette au Cidre
Bistro Salad with Smoked Breast ,  Red Onions,  Boiled Eggs,  Cherry 
Tomatoes,  Salad,  Roasted Chicken,  Cider Vinaigrette

Burger "America"  au Bœuf sauce Barbecue,  Compotée d'oignons,  
Fromage accompagné de Frites
Burger with Beef ,  Barbecue sauce,  Onions,  Cheese,  French Fries

Moules marinières /   Mussels
Moules à la  crème /   Mussels  with cream
Moules au curry  /  Mussels  in Curry
Accompagnées de frites  /  With french fries

Poisson du jour
Fish of  the Day

Brochette de Bœuf marinée façon thaï
au sésame doré
Thai Marinated beef  skewer with golden sesame

. . . . S u p p l é m e n t  1 . 5 0  €

. . . . S u p p l é m e n t  1 . 5 0  €

P L A T S  /  M A I N  C O U R S E S 1 5 . 0 0  € Salade portion réduite
Small  salad

9 . 0 0  €

F O R M U L E  D É J E U N E R
L U N C H

d e  1 2 h 3 0  à  1 4 h 3 0 -  d u  l u n d i  a u  s a m e d i

Salade de Fruits  frais
Fresh Fruit  Salad
Coupe de Glace -  2  Boules
Ice  Cream Cup - 2 Balls  
Tarte gourmande Cœur coulant Chocolat
Chocolate  Pie

D E S S E R T S  /  D E S S E R T S  6 . 0 0  €

Glace : Vanille, Chocolat, Café, Caramel  
Sorbet : Fraise, Framboise, Citron, Fruits Exotiques
Ice cream : Vanilla, Chocolate, Coffee, Caramel
Sorbet : Strawberry, Raspberry, Lemon, Exotic Fruits 

19€

PLAT + DESSERT
MAIN COURSE + DESSERT

Du 14 juillet au 19 août
From 14 July to 19 August


